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Use & Care guide

General Information

EN

LED light

If the LED light system does not work, please contact the Service to replace it.

Important: The refrigerator compartment light switches on when the refrigerator door is opened. If the door is kept open for

more than 8 minutes the light will be automatically switched off.

Light systems (depending on the model)

This product contains a light
source of energy efficiency
class F

This product contains a light
source of energy efficiency
class G

This product contains a light
source of energy efficiency
class G

This product contains a light
source of energy efficiency
class G

This product contains a light
source of energy efficiency
class G

This product contains a light
source of energy efficiency
class F

This product contains a light
source of energy efficiency
class G

Shelves and door balconies

All shelves, flaps and pull-out baskets are removable. The quantity of those components can differ dependently on the model.

Door

Door reversibility

Note: If it is necessary to change the direction in which the doors open, please contact the Technical Assistance Centre.
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How to use the appliance

First time use

After installation, wait at least two hours before connecting the appliance to the power supply. Once connected, it will start
working automatically. The ideal temperature settings are preset from the factory. After turning the appliance on, wait 4-6
hours for it to reach the correct food storage temperature.

Refrigerator compartment and food storage

The refrigerator compartment allows for the storage of fresh food and drink. The refrigerator compartment defrosts completely
automatically. The occasional presence of drops of water on the internal back wall of the compartment is a sign of the automatic
defrosting phase. The defrosting water is channelled into a drain and then collected in a container, where it evaporates.

Note: the ambient temperature, how often the doors are opened and the position of the appliance may affect the internal temperatures
in the two compartments. Set the temperatures depending on these factors. In very humid conditions, condensation may form in the
refrigerator compartment, especially on the glass shelves. In this case, it is recommended that you close containers with liquids in (e.g. a pot
of stock), wrap up food with a high water content (e.g. vegetables) and turn on the fan, if there is one. All of the drawers, door shelves and
shelves can be removed.

Air ventilation
The natural circulation of air in the refrigerator compartment results in zones with different temperatures. Insufficient ventilation
results in an increase in energy consumption and reduction of the refrigerating performance.

How to store fresh food and beverages

Foods which give off a large amount ethylene gas (apples, apricots, pears, peaches, avocado, figs, prunes, blueberries, mellons,
beans) and those that are sensitive to this gas, such as fruit vegetables and salad, should always be separated or wrapped so as
not to reduce the storage life; for example do not store tomatoes together with kiwi fruits or cabbage. Do not store food too
close together to enable sufficient air circulation. Use recyclable plastic, metal, aluminum and glass containers and cling film to
wrap foods. If you have a little quantity of food to store in the refrigerator, we recommend to use the shelves above the crisper
for fruits and vegetables since this is the coolest area of the compartment. Always use closed containers for liquids and for food
that may give off or be tainted by odor or flavor transfer or cover them. To avoid bottles falling over, you can use the bottle
holder (available on selected models).

Freezer compartment and food storage

The freezer compartment allows for the storage of frozen food and the freezing of fresh food. The quantity of fresh food that
can be frozen in a specific time period is indicated on the rating plate. Arrange the fresh food in the freezing area inside the
freezer compartment, leaving enough space around it to allow air to circulate freely. Avoid fresh food to come into direct
contact with frozen food. Load limits are determined by baskets, flaps, drawers, shelves etc. Make sure that these components
can still close easily after loading. To optimize freezing speed and get more storage space, the freezer compartment can be
used without the freezer drawers.

Removing the freezer drawer container

»  Open the freezer door.

«  Pull the upper container upwards by the right and left corners (1).
*  Remove the drawer (2). S =
« Install the upper container in the reverse order.

Tips for freezing and storing fresh food

«  Werecommend to label and date all your frozen food. Adding a label will help you to identify foods and to know when
they should be used before their quality deteriorates.Do not re-freeze defrosted food.

«  Before freezing, wrap and seal fresh food in: aluminium foil, cling film, air and water-tight plastic bags, polythene
containers with lids or freezer containers suitable for freezing fresh food.

«  Food must be fresh, mature and of prime quality in order to obtain high quality frozen food.

«  Fresh vegetables and fruit should preferably be frozen as soon as they are picked to maintain the full original nutritional
value, consistency, colour and flavor. Some meat, especially game, should be hung before it is frozen.

« Always leave hot food to cool before placing in the freezer.

«  Eatfully or partially defrosted foods immediately. Do not refreeze unless the food is cooked after it has thawed. Once
cooked, the thawed food can be refrozen.

» Do not freeze bottles with liquid.
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Frozen food: shopping tips

- EN

When purchasing frozen food products:
«  Ensure that the packaging is not damaged (frozen food in damaged packaging may have deteriorated). If the package
is swollen or has damp patches, it may not have been stored under optimal conditions and defrosting may have already

begun.

«  When shopping, buy frozen foods at the end of your trip and transport them in a thermally insulated cool bag.
«  Once at home, place the frozen foods immediately in the freezer.

« Iffood has defrosted even partially, do not refreeze it. Consume within 24 hours.
«  Avoid or reduce temperature variations to the minimum. Respect the best-before date on the package.

«  Always observe the storage information on the package.

Food shelf life at different tempertures

FROZEN COMPARTMENT

Product Storage period (-12°C) Reccommended Storage Storage period (-24°C)
period (-18°C)
Butter or margarine 1 month 6 months 9 months
Fish 1 month 1-3 months 6 months
Fruits (except citrus) & 1 month 8-12 months 12 months
Vegetables
Meat- Ham- sausage 1 month 2 months 12 months
Roasts (beef-pork- lamb) 8-12 months
Steaks or chops (beef-lamb- 4 months
pork)
Milk, Fresh fluid, Cheese, Ice | 1 month 1-3 months 5 months (not reccomended
cream or sherbet for ice cream)
Poultry (chicken-turkey) 1 month 5-7 months 9 months
UNFROZEN COMPARTMENT

Product

Storage period 0-3°C

Storage period (3-6°C)

Storage period 6-8°C

(excluding tropical fruits and
citrus)

Cans, drinks, eggs, sauces, 3-4 weeks 3-4 weeks 3-4 weeks

pickles, butter, jam

Tropical fruit Not recommanded 2-4 weeks 3-4 weeks

Cheese, milk, dairy food, deli | 2-5 days 2-5 days 2-5 days

food, yoghurt

Cold cuts, desserts, meatand | 3-5 days 1-2 days Not recommanded
fish and home-cooked food

Store vegetables and fruits 15 days 10-12 days 4-7 days

Functional sounds

Sounds coming from your appliances are normal since it has a number of fans and engines to regulate performances that
switch on and off automatically.

Some of the functional sounds can be reduced through:

+ Leveling the appliance and installing it on an even surface.

«  Separating and avoiding contact between the appliance and furniture.
«  Checking if the internal components are correctly placed.

«  Checking if bottles and containers are not in contactwith each other.
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Some of the functional sounds you might hear

1. A hissing sound when switching on the appliance for the first time or
after a long pause.

2. Agurgling sound when refrigerant fluid enters into the pipes.

3. BRRRsound is from the compressor running.

4. Buzzing sound when water valve or fan start working.

5. A cracking sound when compressor starts.

6. The CLICK is from the thermostat which adjusts how often the
compressor is running.

Recommendation in case of no use of the appliance

In the event of non-use of the applicance
Disconnect the appliance from the power supply, empty it, defrost it (if necessary) and clean it.

Keep the doors slightly ajar to let air circulate inside the compartments. By doing this, you avoid the development of mould
and bad odours.

In the event of an interruption to the power supply

Keep the doors closed so the food stays cold for as long as possible. Do not re-freeze food that has partially defrosted. If there is
a prolonged power cut, the black out alarm may also activate (in products with electronics).
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Cleaning and maintenance

Before any cleaning or maintenance operation, unplug the appliance from the mains or disconnect the electrical
power supply.

Never use abrasives. Never clean refrigerator parts with flammable fluids.

Do not use steam cleaners.

The buttons and control panel display must not be cleaned with alcohol or alcohol-derived substances, but with a dry
cloth.

» Periodically clean the appliance with a cloth and a solution of
lukewarm water and neutral detergent specifically for refrigerator
interiors.

» Clean the outside of the appliance and the door seal with a damp
cloth and dry with a soft cloth.

» Condenser placed in the rear of the appliance should be cleaned
regularly using a vacuum cleaner.

Important:
» The buttons and control panel display must not be cleaned with alcohol or alcohol-derived substances, but with a dry
cloth.

» The refrigeration system pipes are located near the defrost pan and can become hot. Periodically clean them with a
vacuum cleaner.

To ensure the constant and correct flow of the defrosting water, regularly
clean the inside of the drain situated in the back wall of the refrigerator
compartment near the fruit and vegetable drawer using the utensil
provided *.

* Available only on certain models
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Gasket replacement
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After-sales service

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE
1. Seeif you can solve the problem by yourself with the help of the suggestions given in the TROUBLESHOOTING.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE
To receive assistance, call the number shown on the warranty booklet.
When contacting our Client After sales service, always specify:

o abrief description of the fault;

+ thetype and exact model of the appliance;

« the service number (number after the word Service on the rating
plate). The service number is also indicated on the guarantee booklet; 1A' KeS 0000 000 00000

. Sorhilsdans ML

»  your telephone number.

If any repairs are required, please contact an authorised aftersales service (to guarantee that original spare parts will be used
and repairs carried out correctly).

Spare parts will be available for a period of either up to 7 or up to 10 years, according to the specific Regulation requirements.

400011548596

=
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Allgemeine Informationen

DE

LED-Lampe

Falls das LED-System nicht funktioniert, kontaktieren Sie bitte den Kundendienst, um es zu ersetzen.
Wichtig: Beim Offnen der Kiihlschranktiir schaltet sich die Innenbeleuchtung ein. Falls die Tir mehr als 8 Minuten lang

geoffnet bleibt, schaltet sich das Licht automatisch aus.

Lichtsysteme (modellabhdngig)

Dieses Produkt enthalt
eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse F

Dieses Produkt enthalt
eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse G

Dieses Produkt enthalt
eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse G

Dieses Produkt enthalt
eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse G

Dieses Produkt enthalt
eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse G

Dieses Produkt enthalt
eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse F

Dieses Produkt enthalt
eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse G

Ablageflachen und Tiirablagen

Alle Ablageflachen, Klappen und herausziehbaren Korbe lassen sich herausnehmen. Die Anzahl dieser Komponenten kann je

nach Modell unterschiedlich sein.

Tur

Turanschlagwechsel

Hinweis: Wenn der Tiranschlag geandert werden muss, bitte den Technischen Kundendienst kontaktieren.
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Bedienung des Gerates

Erster Gebrauch

Warten Sie nach der Installation mindestens zwei Stunden, bevor Sie das Gerdt an das Stromnetz anschlieBen. Nachdem es
angeschlossen wurde, beginnt es automatisch zu arbeiten. Die idealen Temperatureinstellungen sind werkseitig voreingestellt.
Warten Sie nach dem Einschalten des Gerats 4-6 Stunden, bis es die korrekte Lagertemperatur fiir Lebensmittel erreicht.

Kiihlfach und Lagerung von Lebensmitteln

Im Kihlfach kdnnen frische Lebensmittel und Getranke aufbewahrt werden. Das Kiihlfach taut vollautomatisch ab. Gelegentlich
auf der Innenriickwand des Kiihlfachs auftauchende Wassertropfen weisen auf die automatische Abtauphase hin. Das
Tauwasser lauft automatisch durch eine Abflussoffnung in einen Behalter, in dem es verdampft.

Hinweis: Umgebungstemperatur, Haufigkeit der Turéffnung und Aufstellungsort des Geréts kdnnen die Innentemperatur in den beiden
Fachern beeinflussen. Beachten Sie diese Faktoren bei der Temperatureinstellung. Unter sehr feuchten Umgebungsbedingungen kann sich
Kondenswasser im Kihlfach bilden, vor allem auf den Glasablagen. In diesem Fall empfiehlt es sich, Behélter mit FlUssigkeiten abzudecken
(z. B. ein Topf mit Brihe), Lebensmittel mit hohem Flissigkeitsgehalt (z. B. Gemduse) einzuwickeln, und den Lifter einzuschalten (falls
vorhanden). Sadmtliche Schubladen, Turablagen und Ablageflachen kénnen entfernt werden.

Beliiftung
Die natiirliche Luftzirkulation im Kihlschrankinneren fiihrt zu unterschiedlichen Temperaturzonen. Eine unzureichende
Beliiftung fiihrt zu einem erhdhten Energieverbrauch und zur Verringerung der Kihlleistung.

Aufbewahren von frischen Lebensmitteln und Getranken

Lebensmittel, die eine groBe Menge an Ethylengas abgeben (Apfel, Aprikosen, Birnen, Pfirsiche, Avokado, Feigen, Pflaumen,
Heidelbeeren, Melonen, Bohnen) und solche, die empfindlich darauf reagieren, wie Obst, Gemuse und Salat, miissen immer
getrennt voneinander oder verpackt aufbewahrt werden, um die Lagerzeit nicht zu verkiirzen; bewahren Sie zum Beispiel keine
Tomaten mit Kiwi oder Kohl zusammen auf. Lagern Sie Lebensmittel nicht zu nah aneinander, um ausreichende Luftzirkulation
zu ermdglichen. Wenn Sie es bevorzugen, lhre Lebensmittel einzupacken, verwenden Sie hierfir bitte Behalter aus recyceltem
Kunststoff, Metall, Aluminium und Glas sowie Frischhaltefolie. Wenn Sie eine geringe Menge an Lebensmitteln im Kiihlschrank
aufbewahren mochten, empfehlen wir die Verwendung der Regale liber dem Obst- und Gemiisefach, da es sich hierbei um
den kaltesten Bereich im Kiihlschrankinneren handelt. Verwenden Sie stets verschlossene Behalter fir Fliissigkeiten sowie fiir
Lebensmittel, die zu Geruchsbildung flihren oder hierdurch verderben kdnnen bzw. bei denen es zu Geschmackstibertragung
kommen kann, oder decken Sie diese ab. Verwenden Sie den Flaschenhalter (modellabhdngig erhéltlich), um ein Umkippen
von Flaschen zu vermeiden.

Gefrierfach und Lagerung von Lebensmitteln

Das Gefrierfach ermdglicht die Aufbewahrung von Tiefkihlkost und das Einfrieren frischer Lebensmittel. Die Menge an
Lebensmitteln, die innerhalb eines spezifischen Zeitraums eingefroren werden kann, ist auf dem Typenschild angegeben.
Platzieren Sie frische Lebensmittel im Einfrierbereich des Gefrierfachs und lassen Sie dabei rundherum ausreichend Platz fiir die
Luftzirkulation. Vermeiden Sie, dass frische Lebensmittel in direkten Kontakt mit bereits gefrorenen Lebensmitteln kommen.
Beladegrenzen werden durch Kérbe, Klappen, Schubladen, Ablageflichen usw. bestimmt. Stellen Sie sicher, dass diese
Komponenten nach dem Einrdaumen noch einfach schlieBen. Um die optimale Gefriergeschwindigkeit zu erzielen und mehr
Stauraum zu erhalten, kann das Gefrierfach auch ohne die Schubfacher des Gefrierraums verwendet werden.

Entnahme des Behalters des Gefrierfachs

«  Offnen Sie die Tiir des Gefrierfachs.

e Ziehen Sie den oberen Behalter an den rechten und linken Ecken
nach oben (1). < 1

« Entleeren Sie die Schublade (2).
« Bauen Sie den oberen Behalter in umgekehrter Reihenfolge ein.
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Tipps zum Einfrieren und Lagern von frischen Lebensmitteln

«  Wirempfehlen, dass Sie all Ihre gefrorenen Lebensmittel mit Namen und Datum versehen. Die Verwendung von
Aufklebern kann Ihnen dabei helfen, Lebensmittel zu kennzeichnen und festzustellen, bis wann diese verwendet werden
mussen, bevor deren Qualitat nachlasst. Frieren Sie aufgetaute Lebensmittel nicht erneut ein.

« Vor dem Einfrieren frische Lebensmittel unter Verwendung von Folgendem verpacken: Alufolie, Frischhaltefolie, luft-
und wasserdichte Kunststoffbeutel, Kunststoffbehalter mit Deckeln oder Gefrierbehélter, die zum Einfrieren frischer
Lebensmittel geeignet sind.

o Fiir hochwertige gefrorene Lebensmittel miissen die Lebensmittel frisch, reif und von guter Qualitat sein.

o Frisches Obst und Gemiise muss moglichst gleich nach der Ernte eingefroren werden, um seinen vollen Nahrwert, seine
Konsistenz, seine Farbe und seinen Geschmack zu erhalten. Manche Fleischsorten, vor allem Wild, miissen vor dem
Einfrieren abgehangen werden.

+  Heille Lebensmittel stets abkiihlen lassen, bevor diese in das Gefrierfach geben werden.

« Verbrauchen Sie teilweise aufgetaute Lebensmittel sofort. Frieren Sie nichts erneut ein, es sei denn, es wurde nach dem
Auftauen gegart. Falls aufgetaute Lebensmittel gekocht werden, kdnnen sie danach wieder eingefroren werden.

+  Keine Flaschen mit Fliissigkeiten einfrieren.

Tiefkiihlkost: Einkaufstipps

Beim Kauf von Tiefkiihlkost:

«  Sicherstellen, dass die Verpackung nicht beschadigt ist (gefrorene Lebensmittel in beschadigter Verpackung sind
moglicherweise verdorben). Ist die Verpackung aufgebldht oder feucht, wurden die Lebensmittel nicht optimal gelagert,
und sind bereits angetaut.

«  Tiefkiihlkost am Ende des Einkaufs besorgen und diese in einer warmeisolierten Kiihltasche transportieren.
+ Die Tiefkiihlkost sofort in das Gefrierfach legen, sobald Sie zu Hause angekommen sind.

+  Lebensmittel nicht erneut einfrieren, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Verzehren Sie diese innerhalb von 24
Stunden.

«  Temperaturschwankungen vermeiden oder diese auf ein Minimum beschranken. Beachten Sie das aufgedruckte
Mindesthaltbarkeitsdatum.

«  Beachten Sie stets die aufgedruckten Lagerungsinformationen.

Haltbarkeit der Lebensmittel bei verschiedenen Temperaturen

GEFRIERFACH
Produkt Lagerdauer (-12°C) Empfohlene Lagerdauer Lagerdauer (-24°C)
(-18°C)
Butter oder Margarine 1 Monat 6 Monate 9 Monate
Fisch 1 Monat 1 -3 Monate 6 Monate
Obst (auBer Zitrusfriichte) & 1 Monat 8-12 Monate 12 Monate
Gemiise
Fleisch - Schinken - 1 Monat 2 Monate 12 Monate
Wirstchen 8 -12 Monate
Braten (Rind-Schwein-Lamm) 4 Monate
Steaks oder Koteletts (Rind-
Lamm-Schwein)
Milch, frisch zubereitete 1 Monat 1 -3 Monate 5 Monate (nicht empfohlen
Flussigkeiten, Kase, Eiscreme furr Eiscreme)
oder Sorbet
Gefliigel (Hahnchen- 1 Monat 5-7 Monate 9 Monate
Truthahn)
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KUHLFACH
Produkt Lagerdauer 0-3°C Lagerdauer (3-6°C) Lagerdauer 6-8°C
Dosen, Drinks, Eier, Saucen, 3-4 Wochen 3-4 Wochen 3-4 Wochen
Essiggurken, Butter,
Marmelade
Tropische Friichte Nicht empfohlen 2-4 Wochen 3-4 Wochen
Kase, Milch, Milchprodukte, 2-5Tage 2-5Tage 2-5Tage
Feinkost, Joghurt
Aufschnitt, Desserts, 3-5Tage 1-2 Tage Nicht empfohlen
Fleisch und Fisch und
selbstgekochte Speisen
Zur Aufbewahrung von Obst | 15 Tage 10-12 Tage 4-7 Tage
und Gemise (auBer tropische
und Zitrusfriichte)

Betriebsgerausche

Es ist normal, wenn Gerdausche aus Ihrem Gerat kommen, da es mit mehreren Gebldsen und mit Motoren zur Leistungsregelung
ausgestattet ist, die automatisch aus- und eingeschaltet werden.

Manche der Betriebsgerdausche konnen folgendermaBen reduziert werden:

« Das Gerat ausnivellieren und es auf einem ebenen Untergrund installieren.
«  Einen Kontakt zwischen Gerat und Mobelstlicken vermeiden.

«  Uberpriifen, dass alle inneren Komponenten korrekt platziert sind.

«  Uberpriifen, dass sich Flaschen und Behilter nicht beriihren.

Moglicherweise horbare Betriebsgerausche
1. Zischgerdusch beim ersten Einschalten oder nach einer langen

Betriebspause.

2. Ein Gluckern, wenn Kaltemittel in die Leitungen flief3t.

3. BRRR Gerausch kommt vom laufenden Kompressor.

4. Ein Summen, wenn Wasserventil oder Geblase anlaufen.

5. Ein Knackgerausch, wenn der Kompressor startet.

6. Das KLICKEN kommt vom Thermostat, der einstellt, wie oft der

Kompressor lauft.
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Empfehlungen bei Nichtgebrauch des Gerates

Bei Nichtgebrauch des Gerats

Trennen Sie die Spannungsversorgung des Gerats, entleeren Sie es, tauen Sie es ggf. ab und reinigen Sie es.

Halten Sie die Turen leicht gedffnet, damit Luft hindurchstrdmen kann. Hierdurch verhindern Sie die Bildung von Schimmel und
schlechten Gertichen.

Bei einer Unterbrechung der Spannungsversorgung

Halten Sie die Tiren geschlossen, damit die Lebensmittel so lange wie moglich kalt bleiben. Frieren Sie Lebensmittel
nicht erneut ein, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Bei einem langeren Stromausfall wird der Stromausfall-Alarm
moglicherweise ebenfalls aktiviert (bei elektronischen Modellen).
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Reinigung und Pflege

Ziehen Sie vor Reinigungs- und Wartungsarbeiten den Netzstecker des Gerdtes oder unterbrechen Sie die
Stromversorgung.

Verwenden Sie niemals Scheuermittel. Reinigen Sie Kiihlschrankteile niemals mit entflammbaren Fliissigkeiten.
Keine Dampfreiniger verwenden.

Tasten und Bedientafel diirfen nicht mit Alkohol oder alkoholischen Substanzen gereinigt werden. Verwenden Sie
nur ein trockenes Tuch.

» Reinigen Sie das Gerat regelmaBig mit einem Tuch und einer
Losung aus warmem Wasser und speziellem Neutralreiniger fir
Kihlschranke.

> Reinigen Sie das AuBere des Gerites und die Tiirdichtung mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie mit einem weichen Tuch nach.

» Der Kondensator auf der Geréateriickseite sollte regelmafig mit einem
Staubsauger gereinigt werden.

Wichtig:
» Tasten und Bedientafel diirfen nicht mit Alkohol oder alkoholischen Substanzen gereinigt werden. Verwenden Sie nur ein
trockenes Tuch.

» Die Leitungen des Kaltemittelkreislaufs befinden sich in der Nahe der Tauwasserschale und kénnen sehr heily werden.
Reinigen Sie sie regelmaBig mit einem Staubsauger.

Fir einen kontinuierlichen und korrekten Tauwasserablauf die
Abflussoffnung an der Kihlraumriickwand in der Nahe des Obst- und
Gemiisefachs mit dem mitgelieferten Werkzeug regelmagig reinigen *.

*nur fir bestimmte Modelle erhaltlich
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Dichtungsaustausch
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Kundendienst

VOR ANRUFEN DES KUNDENDIENSTS

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand der in ANLEITUNG ZUR FEHLERSUCHE beschriebenen Ratschldge selbst zu
beheben.

2. Das Gerat aus und wieder einschalten, um festzustellen, ob die Stérung behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH
BITTE AN DEN NACHSTEN KUNDENSERVICE

Fir Unterstitzung, bitte die Nummer auf dem Garantieheft anrufen.
Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben
machen:

»  Eine kurze Beschreibung der Stérung,

«  Geratetyp und Modellnummer;

«  Servicenummer (Nummer nach dem Wort ,Service” auf dem
Typenschild). Die Servicenummer finden Sie auch auf dem
Garantieheft,
» lhre vollstandige Anschrift,
» lhre Telefonnummer.
Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice (nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile
verwendet werden und eine fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).
Ersatzteile werden je nach den spezifischen Vorgaben der Verordnung fiir einen Zeitraum von entweder bis zu 7 oder bis zu 10
Jahren lieferbar sein.
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Vseobecné informace

CcS

Osvétleni LED

Pokud osvétlovaci systém LED nefunguje, obratte se na servisni stfedisko a pozadejte o vyménu.

Diilezité: Pii otevieni dvifek chladiciho oddilu se rozsviti vnitini osvétleni. Pokud dvitka zlistanou oteviena po dobu delsi nez
8 minut, svétlo automaticky zhasne.

Systém osvétleni (podle modelu)

Tento produkt obsahuje zdroj
osvétleni energetické tfidy F

Tento produkt obsahuje zdroj
osvétleni energetické tiidy G

Tento produkt obsahuje zdroj
osvétleni energetické tfidy G

Tento produkt obsahuje zdroj
osvétleni energetické tfidy G

Tento produkt obsahuje zdroj
osvétleni energetické tfidy G

Tento produkt obsahuje zdroj
osvétleni energetické tfidy F

Tento produkt obsahuje zdroj
osvétleni energetické tfidy G

Policky a odkladaci prihradky ve dverich

Vsechny policky, drzaky a vysuvné kose jsou vyjimatelné. Mnozstvi téchto komponent se m(ize lisit v zavislosti na modelu.

Dvirka

Zména otevirani dvefi

Poznamka: Potrebujete-li zménit smér otevirani dvifek, obratte se na stfedisko technické podpory.
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Jak spotiebic pouzivat

v

Prvni pouziti

Po provedeni instalace vyckejte alespon dvé hodiny, nez pfipojite spotfebi¢ ke zdroji napajeni. Po pfipojeni zatne pracovat
automaticky. Z vyroby je nastavena idealni teplota. Po zapnuti spotiebic¢e pockejte 4-6 hodin, dokud nedosahne spravnou
teplotu pro uskladnéni potravin.

Oddil chladnicky a skladovani potravin

Chladici oddil slouzi k uchovavani cerstvych potravin a napoji. Odmrazovani chladni¢ky probiha zcela automaticky. O zahajeni
automatické faze rozmrazovani svéd¢i prilezitostny vyskyt kapek vody na vnitini zadni sténé oddilu. Rozmrazena voda stékd do
odtoku a shromazduje se v nddobé, odkud se vypafuje.

Poznamka: Faktory, jako je teplota v mistnosti, frekvence otevirani dvifek a umisténi spotiebice, mohou mit vliv na teplotu uvnitf obou
oddild. Proto teplotu nastavujte v zavislosti na téchto faktorech. Ve velmi vihkém prostfedi mze dojit k oroseni v chladicim prostoru,
zejména na sklenénych polickach. V takovémto pfipadé se doporucuje uzaviit nddoby s tekutinami (napf. hrnec s vyvarem), zabalit jidlo
s vysokym obsahem vody (napf. zeleninu) a zapnout ventilator, pokud je k dispozici. Vsechny pfihradky i police, véetné polic na dvitkach, Ize
vyjmout.

Vzduchova ventilace

Pfirozena cirkulace vzduchu v chladnic¢ce vede ke vzniku oblasti s rliznymi teplotami. Nedostate¢ny pohyb vzduchu ma za
nasledek zvyseni spotieby energie a snizeni chladiciho vykonu.

Jak uchovavat cerstvé potraviny a napoje

Potraviny, které uvolnuji velké mnozstvi ethylenu (jablka, merunky, hrusky, broskve, avokado, fiky, Svestky, borlvky, meloun,
fazole), a ty, které jsou na tento plyn citlivé, jako napt. ovoce, zelenina a salaty, by mély byt vzdy skladovany oddélené nebo
zabaleny, aby se nezkracovala jejich Zivotnost; napfiklad neskladujte rajska jablicka spole¢né s kiwi nebo se zelim. Neukladejte
potraviny pfilis blizko u sebe, aby byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu. K baleni potravin pouzivejte recyklovatelné
plastové, kovové, hlinikové ¢i sklenéné nadoby a pfilnavé félie. Pokud v chladni¢ce skladujete malé mnozZstvi potravin,
doporucujeme pouzit police nad zasuvkou na ovoce a zeleninu, protoze se jedna o nejchladnéjsi oblast. Tekutiny nebo
potraviny, které Sifi nebo pohlcuji pach nebo vini, vzdy uchovavejte v uzavienych nadobdach nebo pfikryté. Aby se zabranilo
prevrzeni lahvi, mizete pouzit pfihradku na lahve (k dispozici u vybranych modeld).

Oddil mraznicky a skladovani potravin

Oddil mrazni¢ky umoznuje uchovavani zmrazenych potravin a mrazeni ¢erstvych potravin. Mnozstvi ¢erstvych potravin, které
Ize zamrazit ve stanovené dobé, je uvedeno na vyrobnim stitku. Cerstvé potraviny uspofadejte v prostoru pro zmrazovani
uvnitf mraziciho oddilu tak, aby kolem nich zlstal dostate¢ny prostor k volnému proudéni vzduchu. Dbejte, aby cerstvé
potraviny nebyly v pfimém kontaktu s mrazenymi. Moznosti naplnéni jsou limitovany kosiky, drzaky, zasuvkami, policemi atd.
Zkontrolujte, Ze viechny tyto soucasti |ze i po naplnéni snadno zavfit. Pro optimalizaci rychlosti mrazeni a pro ziskani vétsiho
ulozného prostoru lze mrazici prostor pouzivat bez zasuvek mraznicky.

Vyjimani ilozného boxu mraznicky

«  Otevrete dvifka mraznicky.

+  Uchopte horni box za levy i pravy roh (1) a zatdhnéte smérem nahoru.
«  Vyjméte zasuvku (2).

«  Obracenim postupu znovu nainstalujte horni tlozny box.

L)
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Tipy pro mrazeni a uchovavani ¢erstvych potravin

«  Veskeré zmrazené potraviny doporucujeme opatfit popiskem a datem. Popisky pomahaiji pfi rozliseni potravin a urceni,
do kdy by mély byt spotfebovany, aby nedoslo ke zhorseni jejich kvality. Jednou rozmrazené potraviny jiz znovu
nemrazte.

«  Zabalte a zapecette Cerstvé potraviny ke zmrazeni do: alobalu, potravinové félie, vzduchotésnych a vodotésnych
plastovych sackd, polyetylenovych nadob s vicky nebo mrazirenskych naddob vhodnych k zamrazeni ¢erstvych potravin.

»  Potraviny musi byt Cerstvé, zralé a nejlepsi kvality.

«  Cerstva zelenina a ovoce by mély byt zamrazeny bezprostfedné po sbéru, aby byla zachovana jejich pIna nutri¢ni
hodnota, konzistence, barva a chut. Nékteré druhy masa, zejména zvéfina, by se mély byt pfed zamrazenim nechat
odlezet.

»  Horka jidla nechte vzdy pfed vlozenim do mraznicky vychladnout.

«  PIné nebo ¢aste¢né rozmrazené potraviny okamzité zkonzumujte. Po rozmrazeni potraviny znovu nemrazte, pokud je
pfedtim nepfevafite. Po prevareni je mozné rozmrazené potraviny opét zamrazit.
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«  Nezamrazujte lahve s tekutinami.

Mrazené potraviny: nakupni tipy

PFi ndkupu mraZenych potravin:
«  Obal nebo krabicka nebyly porusené, protoze potraviny by se mohly zkazit. Je-li obal nafoukly nebo jsou-li na ném mokré

skvrny, vyrobek nebyl skladovan v optimalnich podminkach a mUize jiz byt castecné rozmrzly.
«  Mrazené potraviny vybirejte béhem nakupu jako posledni polozku a pfepravujte je ve specidlni tepelné izolované tasce.
«  Ponavratu domd mrazené potraviny okamzité vlozte do mraznicky.
«  Pokud doslo byt i k ¢dstecnému rozmrazeni potravin, znovu je nezmrazujte. Spotfebujte je do 24 hodin.
«  Vyvarujte se teplotnim rozdil{im nebo je alespor omezte na minimum. Ridte se dobou trvanlivosti uvedenou na obalu.
«  Vzdy dodrzujte pokyny k uchovavani potravin uvedené na obalu.

Trvanlivost potravin pfi riiznych teplotach

MRAZICi ODDIL

a ovoce (kromé tropického
ovoce a citrust)

Vyrobek Doba skladovani (-12 °C) Doporucena doba Doba skladovani (-24 °C)
skladovani (-18 °C)

Maslo nebo margarin 1 mésic 6 mésicu 9 mésice

Ryba 1 mésic 1-3 mésice 6 mésicu

Ovoce (kromé citrust) & 1 mésic 8—12 mésicu 12 mésice

zelenina

Maso- Sunka- klobasy 1 mésic 2 mésice 12 mésice

Pecené (hovézi, veprova, 8—12 mésicl

jehnéci) 4 mésice

Platky nebo kousky masa

(hovézi, veprové, jehnéci)

Mléko, Cerstva tekutina, syry, | 1 mésic 1-3 mésice 5 mésich (nedoporucuje se

zmrzlina nebo sorbety pro zmrzlinu)

Dribezi (kufe, krata) 1 mésic 5-7 mésicu 9 mésice
ROZMRAZOVACI ODDIL

Vyrobek Doba skladovani 0—3 °C Doba skladovani (3—6°C) Doba skladovani 6—8 °C

Plechovky, napoje, vejce, 3—4 tydny 3—4 tydny 3—4 tydny

omacky, nakladana zelenina,

maslo, dzem

Tropické ovoce Nedoporucuje se 2-4 tydny 3—4 tydny

Syry, mléko, mléc¢né vyrobky, | 2-5dni 2-5dni 2-5dni

lahtdky, jogurty

Narezy ze studeného masa, 3-5dni 1-2 dny Nedoporucuje se

zakusky, maso a ryby a doma

pfipravené jidlo

Zde skladujte zeleninu 15 dni 10-12 dni 4-7 dni

Provozni zvuky

Zvuky vychazejici ze spotfebice jsou zcela normalni vzhledem k tomu, ze spotfebi¢ obsahuje celou fadu vétrakd a motord

regulujicich vykon, které se automaticky zapinaji a vypinaji.




Nékteré zvuky zplUsobené provozem zafizeni vsak miizete omezit:
« vyrovnanim spotfebice a jeho montazi na rovnhém povrchu;

«  ponechanim prostoru mezi spotfebi¢em a okolnim nabytkem;
«  kontrolou spravného umisténi vnitfnich prvka;

»  kontrolou, zda se ldhve a nadoby vzajemné nedotykaji.

Nékteré ze zvuki zpusobenych provozem zafizeni, které mohou byt slyset
1. Sycivy zvuk pfi prvnim zapnuti spotfebice nebo opétovném zapnuti
po delsi odmice.

2. Bublavy zvuk pfi vlévani chladici kapaliny do trubek.

3. Vrcivy zvuk vydava bézici kompresor.

4, Bzuceni pfizahdjeni ¢innosti vodniho ventilu nebo ventilatoru.

5. Praskani pfi spusténi kompresoru.

6. Cvaknuti termostatu, ktery fidi zapinani kompresoru.

Doporuceni v pripadé, ze se spotiebi¢ nepouziva

Ndvod k pouziti a udrzbé

V pripadé, kdy se spotiebi¢ nepouziva

Vypojte spotiebic z elektrické sité, vyprazdnéte jej, odmrazte (v pfipadé potieby) a vycistéte.

Dvefe ponechte pooteviené, aby mohl jednotlivymi oddily proudit vzduch. Tim zabranite vzniku plisni a zapachu.

V pripadé preruseni napajeni

Dvefe ponechte zaviené, aby jidlo zlistalo co nejdéle v chladu. Nezmrazujte znova potraviny, které se ¢aste¢né rozmrazily.
Dojde-li k delsSimu vypadku proudu, mize se aktivovat alarm vypadku proudu (u vyrobki s elektronikou).
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Cisténi a udrzba

Pired kazdou udrzbou nebo cisténim vytahnéte privodni kabel z hlavni zasuvky nebo spotiebic odpojte od elektrické
sité.

Nikdy nepouzivejte abrazivni prostiredky. Nikdy casti chladnicky necistéte hoilavymi kapalinami.

Nepouzivejte parni cistice.

Tlacditka a displej ovladaciho panelu nesmi byt cistény alkoholem ani prostiredky na bazi alkoholu, ale pouze suchym
hadfikem.

> Spotiebic pravidelné vymyvejte hadiikem namocenym do roztoku
vlazné vody a neutralniho disticiho prostiedku uréeného specialné
pro vnitini ¢asti chladnicky.

> Vngjsi Casti spotiebice a tésnéni dvifek vycistéte vihkym hadfikem
a osuste meékkym hadfikem.

» Kondenzator umistény v zadni ¢asti spotfebice je potfeba pravidelné
Cistit vysavacem.

Diilezité:

» Tlacitka a displej ovladaciho panelu nesmi byt ¢istény alkoholem ani prostiedky na bazi alkoholu, ale pouze suchym
hadfikem.

»  Trubky chladiciho systému se nachazeji v blizkosti odmrazovaci misky a mohou byt horké. Cistéte je pravidelné
vysavacem.

Pro zajisténi stalého a spravného odtoku rozmrzlé vody Cistéte pravidelné,
pomoci pfilozeného nastroje, vnitini ¢ast odtoku, ktery je umistén na zadni
sténé chladiciho prostoru u zasuvky na ovoce a zeleninu *.

* Dostupné pouze u urcitych model(
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ésnéni
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Vyménat
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Byla pouzita prilis velka davka

DVIRKA JSOU UZAMCENA
1. Ovéfte si, zda nemUzete problém vyfesit sami pomoci doporuceni popsanych v oddilu JAK ODSTRANIT PORUCHU.
2. Vypnéte a znovu zapnéte spotrebic, abyste zjistili, zda zadvada pretrvava.

JE§TLI2E PORUCHA PRETRVAVA | PO PROVEDENI VYSE UVEDENYCH KROKU, ZAVOLEJTE DO NEJBLIZSIHO SERVISNIHO
STREDISKA

Pokud potiebujete pomoc, zavolejte na ¢islo uvedené v zaru¢ni knizce.
Pokud se obracite na nas zakaznicky poprodejni servis, vzdy upresnéte:
»  strucny popis poruchy;

« typ a konkrétni model spotiebice;

«  servisni Cislo (¢islo nasledujici za slovem ,Service” na typovém Stitku);
servisni ¢islo je uvedeno i v zaruéni knizce; 1 AAEES 0000 000 00000

+ svou tplnou adresu; LT
e  svételefonni ¢islo.

Jestlize je nutna oprava, obratte se na servisni stiedisko (abyste méli jistotu, Ze budou pouzity originalni nahradni dily a ze bude
oprava provedena spravné).

Nahradni dily budou k dispozici po dobu az 7 nebo 10 let v zavislosti na konkrétnich pozadavcich nafizeni.
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