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Ndvod k pouziti a udrzbé I CS
Osvétleni chladnicky

Uvnitf chladnic¢ky jsou pouzity Zarovky LED, které poskytuji lepsi osvétleni nez klasické Zarovky a maji souc¢asné velmi nizkou
spotfebu energie. V piipadé potieby jejich vymény se obratte na sluzbu technické pomoci.
Diilezité: Pri otevieni dvifek chladiciho oddilu se rozsviti vnitini osvétleni.

Vyména LED zarovky (v zavislosti na modelu)

Pred vyménou Zarovky vzdy vypojte spotiebic z elektrické sité. Nasledné postupujte podle pokynt v zavislosti na typu
zarovky urcené pro vas produkt. Zarovku nahradte novou se stejnymi vlastnostmi, kterou mizete zakoupit v rdmci sluzeb
technické pomoci ¢i u autorizovanych prodejct.

Zérovka typu 1)

Zéarovku vyjmete tak, Ze ji vydroubujete proti sméru hodinovych rucicek, jak je
znazornéno na obrazku. Pfed opétovnym pfipojenim spotiebice vyckejte 5 minut.
LED zarovka (max 25 W)
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Zéarovka typu 2)

Pokud produkt obsahuje Zarovky LED, jak je znazornéno na obrazcich nize, kontaktujte v pfipadé potieby jejich vymeény
sluzby technické pomoci. Zarovky LED vydrzi déle nez tradi¢ni Zarovky, zlepsuji vnitini viditelnost a jsou Setrné k Zivotnimu
prostiedi.
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Policky

Vechny pfihradky i police, v€etné polic na dvitkach, Ize vyjmout.
Dvirka

Zména otevirani dvefi

Pozndmka: Smér otevirdni dvefi Ize zménit. Pokud je tato zména provadeéna pracovniky servisniho stfediska, nevztahuje se na ni zaruka.
Dodrzujte pokyny v Priivodci instalaci.
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Jak spotrebic pouzivat

”

Prvni pouziti

Po provedeni instalace vyckejte alespon dvé hodiny, nez pfipojite spotiebic¢ ke zdroji napajeni. Prfipojte spotiebi¢ ke zdroji
napajeni. Spotrebic se automaticky spusti. Idedlni teploty pro skladovani potravin jsou nastaveny z vyroby.

Po zapnuti spotiebic¢e musite vyckat 4—6 hodin, nez dojde k dosaZeni spravné skladovaci teploty. Plati pro obvyklé naplnéni.
Podle instrukci na obalu umistéte antibakteridlni filtr proti zapachu do ventilatoru (je-li k dispozici). Pokud je slyset signal,
znamena to, ze doslo k aktivaci zvukového alarmu pro teplotu: stisknéte tlacitko pro vypnuti zvukovych alarma.

Oddil chladnicky a skladovani potravin

Chladici oddil slouzi k uchovavani cerstvych potravin a napoji. Odmrazovani chladni¢ky probiha zcela automaticky. O zahajeni
automatické faze rozmrazovani svédci prilezitostny vyskyt kapek vody na vnitini zadni sténé oddilu. Rozmrazena voda stéka do
odtoku a shromazduje se v nddobé, odkud se vyparuje.

Poznadmka: Faktory, jako je teplota v mistnosti, frekvence otevirani dvifek a umisténi spotiebice, mohou mit vliv na teplotu uvnitf obou
oddild. Proto teplotu nastavujte v zavislosti na téchto faktorech. Ve velmi vihkém prostfedi mze dojit k oroseni v chladicim prostoru,
zejména na sklenénych polickach. V takovémto pfipadé se doporucuje uzaviit nddoby s tekutinami (napf. hrnec s vyvarem), zabalit jidlo
s vysokym obsahem vody (napf. zeleninu) a zapnout ventilator, pokud je k dispozici. Vsechny prihradky i police, véetné polic na dvitkach, Ize
vyjmout.

Vzduchova ventilace
Ventila¢ni systém umozriuje rovnomérnéjsi rozlozeni teplot uvniti oddil(i, coz zajistuje lepsi podminky pro uchovavani potravin
a snizuje nadmérnou vlihkost. Nezakryvejte ventila¢ni oblast.

Jak uchovavat cerstvé potraviny a napoje

Potraviny, které uvolnuji velké mnozstvi ethylenu (jablka, merunky, hrusky, broskve, avokado, fiky, Svestky, bortvky, meloun,
fazole), a ty, které jsou na tento plyn citlivé, jako napt. ovoce, zelenina a salaty, by mély byt vzdy skladovany oddélené nebo
zabaleny, aby se nezkracovala jejich Zivotnost; napfiklad neskladujte rajska jablicka spole¢né s kiwi nebo se zelim. Neukladejte
potraviny pfilis blizko u sebe, aby byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu. K baleni potravin pouzivejte recyklovatelné
plastové, kovové, hlinikové ¢i sklenéné nadoby a pfilnavé félie.

Pokud v chladnicce skladujete malé mnozZstvi potravin, doporucujeme pouzit police nad zasuvkou na ovoce a zeleninu, protoze
se jedna o nejchladnéjsi oblast. Tekutiny nebo potraviny, které siti nebo pohlcuji pach nebo vini, vzdy uchovavejte v uzavienych
nadobach nebo prikryté. Aby se zabranilo prevrzeni ldhvi, mUzete pouzit pfihrddku na lahve (k dispozici u vybranych modelu).

- = Vysvétlivky
4 MIRNA ZONA
Je urvéen_a pro skladovani trgpického ovoce, plechovek, napoja, vajec, omacek,
zavafenin, masla a marmelad
CHLADNA ZONA
——— ] Je urcena pro skladovani syrd, mléka, mlécnych vyrobkd, lahtdek a jogurtd

0 1 NEJCHLADNEJSI CAST
; Je ur¢ena pro skladovani studenych narez(, dezert(, masa a ryb

7 ZASUVKA NA OVOCE A ZELENINU
[ 7

*% U modelt s oddilem ,0 °“ je nejchladnéjsi zénou zdéna zvyraznéna v popisku
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* Ukladani potravin do mraziciho oddilu (v zavislosti na modelu)

. CS

Mrazici oddil umoznuje dlouhodobé skladovani zmrazenych potravin. Oddil "Sklad" slouzi pouze k uskladnéni mrazenych
potravin, NENi ALE MOZNE V NEM CERSTVE POTRAVINY ZMRAZIT.

Oddil mrazni¢ky umoziuje dlouhodobé uchovavani zmrazenych potravin a mrazeni Cerstvych potravin. Mnozstvi
Zerstvych potravin, které Ize zamrazit béhem 24 hodin, je uvedeno na vyrobnim stitku. Cerstvé potraviny uspofadejte v prostoru
pro zmrazovani uvnité mraziciho oddilu tak, aby kolem nich zdstal dostate¢ny prostor k volnému proudéni vzduchu. Caste¢né
rozmrazené potraviny se nedoporucuje znova zmrazovat. Je dllezité zabalit potraviny zplsobem, ktery zabrani vniknuti vody,
vlhkosti nebo kondenzaci vody.

Ledové kostky

Tac na ledové kostky naplite do 2/3 vodou a vlozte jej zpét do mraziciho oddilu. K vyjmuti ledu za Zadnych okolnosti
nepouzivejte ostré nebo Spicaté predméty.

Vyjimani zasuvek

Prihradky vysunte tak daleko, jak to pljde, pak je nadzvednéte a vyjméte. Chcete-li zvétsit ilozny prostor, mlizete mrazici oddil
pouzit bez zasuvek. Po uloZeni potravin zpét na mfizky/police se ujistéte, Ze jsou dvirka nalezité zaviena.

.

Vysvétlivky
A. MRAZICi ODDIL (je-li sou¢asti chladnicky)

®
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Trvanlivost potravin pfi riznych teplotach

MRAZICi ODDIL
Vyrobek Doba skladovani (-12 °C) Doporucena doba Doba skladovani (-24 °C)
skladovani (-18 °C)
Méslo nebo margarin 1 mésic 6 mésicu 9 mésice
Ryba 1 mésic 1-3 mésice 6 mésicu
Ovoce (kromé citrust) & 1 mésic 8—12 mésicu 12 mésice
zelenina
Maso- Sunka- klobasy 1 mésic 2 mésice 12 mésice
Pecené (hovézi, vepiova, 8—12 mésicl
jehnéci) 4 mésice
Platky nebo kousky masa
(hovézi, veprové, jehnéci)
Mléko, Cerstva tekutina, syry, | 1 mésic 1-3 mésice 5 mésich (nedoporucuje se
zmrzlina nebo sorbety pro zmrzlinu)
Dribezi (kufe, krata) 1 mésic 5-7 mésicu 9 mésice
Trvanlivost potravin pfi riznych teplotach
ROZMRAZOVACI ODDIL
Vyrobek Doba skladovani 0—3 °C Doba skladovani (3—6°C) Doba skladovani 6—8 °C
Plechovky, ndpoje, vejce, 3-4 tydny 3—4 tydny 3—4 tydny
omacky, nakladana zelenina,
maslo, dzem
Tropické ovoce Nedoporucuje se 2-4 tydny 3-4 tydny
Syry, mléko, mlé¢né vyrobky, | 2-5 dni 2-5dni 2-5dni
lahtdky, jogurty
Narezy ze studeného masa, 3-5dni 1-2 dny Nedoporucuje se
zakusky, maso a ryby a doma
pfipravené jidlo
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ROZMRAZOVACI ODDIL
Vyrobek Doba skladovani 0—3 °C Doba skladovani (3—6°C) Doba skladovani 6—8 °C

Zde skladujte zeleninu 15 dni 10-12 dni 4-7 dni
a ovoce (kromé tropického
ovoce a citrus(l)

* Jak odmrazit oddil mraznicky (v zavislosti na modelu)

1. Za ucelem zachovani co nejvyssi kvality potravin béhem rozmrazovani doporucujeme nastavit nizsi teplotu nebo
zapnout funkci ,Rychlé mrazeni (Fast Freeze) / Rychlé chlazeni (Fast Cool*)”, a to alespon ¢tyfi hodiny pfed vyndanim
potravin z mraziciho oddilu.

2. Chcete-li oddil odmrazit, vypnéte spotiebic a vytdhnéte pfihrddky. Zmrazené potraviny vlozte na chladné misto. Dvere
nechte oteviené, aby ndmraza mohla roztat. Chcete-li zabranit Uniku vody pfi odtavani ndmrazy, umistéte savou utérku
na dno mraziciho oddilu a pravidelné ji zdimejte.

Vycistéte vnitini ¢ast mraziciho oddilu a peclivé ji vysuste.

4.  Spottebi¢ nasledné opét zapnéte a vlozte dovnitf potraviny.

Provozni zvuky

1. Bzuceni kompresoru spotfebice v chodu je béznym jevem.

2. Zvuky pfipominajici bublani a praskani/Susténi vznikaji proudénim
chladiciho plynu uvnitf chladiciho okruhu a jedna se o bézné zvuky.

3. Je-likompresor v chodu /v klidu, mGzete sly3et skfipani/vrzani: jedna
se 0 bézné zvuky dané konstrukci samotného vyrobku.

4, Zkontrolujte, zda jsou pfihradky na lahve a drobné polozky na vnitini strané dvitek chladni¢ky a dale poli¢ky a zasuvky
v oddilu chladnicky sprdvné umistény a radné uchyceny.

5. Aby nedochazelo k vibracim, neukladejte sklenéné nadoby (lahve, sklenice atd.) do pfimého kontaktu mezi sebou.

Za ucelem snizeni spotfeby energie na minimum je toto zafizeni vybaveno kompresorem, ktery pracuje pfi optimalni
rychlosti. Za urcitych okolnosti se tedy m(iZe stat (v 1été nebo v pfipadé vloZeni vétsiho mnozZstvi potravin), Ze kompresor
zacne pracovat rychleji a bude hlu¢néjsi, nez je obvyklé.

Doporuceni v pripadé, ze se spotiebi¢ nepouziva

V pripadé, kdy se spotiebi¢ nepouziva

Vypojte spotiebic z elektrickeé sité, vyprazdnéte jej, odmrazte (v pfipadé potieby) a vycistéte.

Dvefe ponechte pooteviené, aby mohl jednotlivymi oddily proudit vzduch. Tim zabranite vzniku plisni a zapachu.

V pripadé preruseni napajeni

Dvere ponechte zaviené, aby jidlo zlistalo co nejdéle v chladu. Nezmrazujte znova potraviny, které se ¢aste¢né rozmrazily.
Dojde-li k delsimu vypadku proudu, mUze se aktivovat alarm vypadku proudu (u vyrobku s elektronikou).
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Cisténi a udrzba

Pired kazdou udrzbou nebo cisténim vytahnéte privodni kabel z hlavni zasuvky nebo spotiebic odpojte od elektrické
sité.

Nikdy nepouzivejte abrazivni prostiredky. Nikdy casti chladnicky necistéte hoilavymi kapalinami.

Nepouzivejte parni cistice.

Tlacditka a displej ovladaciho panelu nesmi byt cistény alkoholem ani prostiredky na bazi alkoholu, ale pouze suchym
hadfikem.

Spotiebic pfilezitostné ocistéte hadfikem namocenym v roztoku teplé vody a neutrdlniho Cisticiho prostredku uréeného k ¢isténi
vnitfnich prostor chladnicky.

Pro zajisténi stalého a spravného odtoku rozmrzlé vody cistéte pravidelné,
pomoci pfilozeného nastroje, vnitini ¢ast odtoku, ktery je umistén na zadni
sténé chladiciho prostoru u zasuvky na ovoce a zeleninu.

Nahradni dily budou k dispozici po dobu az 7 nebo 10 let v zavislosti na konkrétnich pozadavcich nafizeni.




Ndvod k pouziti a udrzbé

ésnéni

4

Vyménat




=

400011398438




Bedienungsanleitung



BEDIENUNGSANLEITUNG

INDEX

Gebrauchs-Anleitung . .......c0iiiiiiiiiiiieieeeersessoscssossscosssssncnsens
Kihlschranklicht ... ... ... ittt iieeeeeonssesenssnssnansnses

Austauschen der Glihlampe oder LED-Lampe (modellabhangig) ........... ... .. .. ... . ... ...
Ablageflachen . ... e e e
TUE e e e e e e e e e
BedienungdesGerates ... ......ciuotiiiitteeessesessosessssssssssssssssssssesns

Erster GebraucCh . . . o e e e
Kuhlfach und Lagerung von Lebensmitteln . ... ...
Aufbewahren von frischen Lebensmitteln und Getranken . ....... ... .. .. . . . . . i
* Gefrierfach Lebensmittellagerung (modellabhdngig) .. ... ... ... .. . . . . . i
Haltbarkeit der Lebensmittel bei verschiedenen Temperaturen . .......... ... .. . .. ..
* Abtauen des Gefrierfachs (modellabhangig) . ........ .. . . . .
Betriebsgerausche . ... ...
Empfehlungen bei Nichtgebrauch des Gerates . ... ........ . . . e,
Reinigungund Pflege ....... ..ttt nntioessessoscsssssssnsonssnssns

Dichtungsaustausch ... ....... .0ttt iiinttieeessesessssessssssssssnssssnas




Gebrauchs- Anleitung I DE
Kithlschranklicht

Fir das Lichtsystem im Inneren des Kiihlfachs werden LED-Leuchten verwendet. Diese ermdglichen eine bessere Lichtausbeute
als herkdmmliche Gliihlampen bei sehr niedrigem Energieverbrauch. Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst, wenn
die Lampe ausgewechselt werden muss.

Wichtig: Beim Offnen der Kiihlschranktiir schaltet sich die Innenbeleuchtung ein.

Austauschen der Glilhlampe oder LED-Lampe (modellabhangig)

Trennen Sie vor dem Ersetzen der Gliihlampe stets die Spannungsversorgung des Gerats. Folgen Sie dann den Anweisungen,
je nach Glihlampentyp fiir lhr Produkt. Ersetzen Sie die Gliihlampe durch eine mit denselben Eigenschaften, erhaltlich tGber
den technischen Kundendienst oder Giber autorisierte Handler.

Lichttyp 1)

Drehen Sie die Gliihlampe wie abgebildet gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu
entfernen. Warten Sie 5 Minuten, bevor Sie das Gerat wieder anschliel3en.

LED-Glihlampe (max. 25W)

CiE

Lichttyp 2)

Falls das Produkt wie unten abgebildet mit LED-Lampen ausgestattet ist, wenden Sie sich fiir einen Ersatz an den technischen
Kundendienst. LEDs halten langer als herkdmmliche Gliihlampen, verbessern die Sicht im Gerdt und sind umweltfreundlich.

E— -
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Ablageflachen

Samtliche Schubladen, Tiirablagen und Ablageflachen kénnen entfernt werden.

Tur

Turanschlagwechsel

Hinweis: Die Offnungsrichtung der Tir kann umgestellt werden. Falls dieser Vorgang durch den Kundendienst durchgefiihrt wird, ist er
nicht durch die Garantie abgedeckt. Befolgen Sie die Anweisungen in der Installationsanleitung.
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Bedienung des Gerates

Erster Gebrauch

Warten Sie mindestens zwei Stunden nach der Installation, bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlief3en. Schlie3en Sie das
Gerat an das Stromnetz an. Es startet automatisch. Die idealen Temperaturen zur Lagerung von Lebensmitteln sind ab Werk
voreingestellt.

Nach dem Einschalten des Gerdts miissen Sie 4-6 Stunden warten, bis die korrekte Lagertemperatur fiir ein normal befiilltes
Gerat erreicht ist. Platzieren Sie den antibakteriellen Geruchsfilter wie auf der Filterverpackung dargestellt im Lufter (falls
vorhanden). Wenn das akustische Signal ertdnt, bedeutet dies, dass der Temperaturalarm ausgeldst wurde: Zum Abschalten
des akustischen Alarms die Taste driicken.

Kiihlfach und Lagerung von Lebensmitteln

Im Kihlfach kdnnen frische Lebensmittel und Getranke aufbewahrt werden. Das Kiihlfach taut vollautomatisch ab. Gelegentlich
auf der Innenriickwand des Kiihlfachs auftauchende Wassertropfen weisen auf die automatische Abtauphase hin. Das
Tauwasser lauft automatisch durch eine Abflusséffnung in einen Behalter, in dem es verdampft.

Hinweis: Umgebungstemperatur, Haufigkeit der Taréffnung und Aufstellungsort des Gerats kdnnen die Innentemperatur in den beiden
Fachern beeinflussen. Beachten Sie diese Faktoren bei der Temperatureinstellung. Unter sehr feuchten Umgebungsbedingungen kann sich
Kondenswasser im Kihlfach bilden, vor allem auf den Glasablagen. In diesem Fall empfiehlt es sich, Behélter mit Flussigkeiten abzudecken
(z. B. ein Topf mit Brlhe), Lebensmittel mit hohem FlUssigkeitsgehalt (z. B. GemUse) einzuwickeln, und den LUfter einzuschalten (falls
vorhanden). Sdmtliche Schubladen, Turablagen und Ablageflachen kénnen entfernt werden.

Beliiftung
Die Bellftung ermoglicht eine bessere Temperaturverteilung in den Fachern und somit bessere Lebensmittelkonservierung
und Verringerung der liberschiissigen Feuchtigkeit. Blockieren Sie den Liifterbereich nicht.

Aufbewahren von frischen Lebensmitteln und Getranken

Lebensmittel, die eine groBe Menge an Ethylengas abgeben (Apfel, Aprikosen, Birnen, Pfirsiche, Avokado, Feigen, Pflaumen,
Heidelbeeren, Melonen, Bohnen) und solche, die empfindlich darauf reagieren, wie Obst, Gemiise und Salat, miissen immer
getrennt voneinander oder verpackt aufbewahrt werden, um die Lagerzeit nicht zu verkiirzen; bewahren Sie zum Beispiel keine
Tomaten mit Kiwi oder Kohl zusammen auf. Lagern Sie Lebensmittel nicht zu nah aneinander, um ausreichende Luftzirkulation
zu ermdglichen. Wenn Sie es bevorzugen, lhre Lebensmittel einzupacken, verwenden Sie hierfir bitte Behalter aus recyceltem
Kunststoff, Metall, Aluminium und Glas sowie Frischhaltefolie.

Wenn Sie eine geringe Menge an Lebensmitteln im Kiihlschrank aufbewahren méchten, empfehlen wir die Verwendung
der Regale Uiber dem Obst- und Gemiisefach, da es sich hierbei um den kaltesten Bereich im Kihlschrankinneren handelt.
Verwenden Sie stets verschlossene Behdlter flir Flissigkeiten sowie fiir Lebensmittel, die zu Geruchsbildung flihren oder
hierdurch verderben kénnen bzw. bei denen es zu Geschmacksiibertragung kommen kann, oder decken Sie diese ab.
Verwenden Sie den Flaschenhalter (modellabhangig erhaltlich), um ein Umkippen von Flaschen zu vermeiden.

[ — Zeichenerkldrung
El:‘J TEMPERATURBEREICH
Empfohlen zum Lagern von tropischen Friichten, Konserven, Getranken,
Eiern, So3en, eingelegtem Gemiise, Butter, Marmelade
KUHLER BEREICH
U 0

Empfohlen fiir die Lagerung von Kase, Milch, Lebensmittel fiir den tdglichen
Verzehr, Delikatessen und Joghurt

U J KALTESTER BEREICH
Empfohlen fiir die Lagerung von Aufschnitten, Desserts, Fleisch und Fisch

OBST- UND GEMUSEFACH

[

*

* Bei Modellen mit ,0° ZONE" ist der ,kalteste Bereich” in der Zeichenerklarung
hervorgehoben
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* Gefrierfach Lebensmittellagerung (modellabhangig)

' DE

Das Gefrierfach ermdglicht eine langfristige Aufbewahrung von Tiefkiihlkost. Sie konnen das "Aufbewahrungsfach" zum

Aufbewahren von Tiefkihlkost verwenden, ES IST JEDOCH NICHT ZUM EINFRIEREN NEUER FRISCHER LEBENSMITTEL GEEIGNET.
Das Gefrierfach ermdglicht eine langfristige Aufbewahrung von Tiefkiihlkost und das Einfrieren frischer Lebensmittel.
Die Menge an Lebensmitteln, die pro 24 Stunden eingefroren werden kann, ist auf dem Typenschild angegeben. Platzieren Sie
frische Lebensmittel im Einfrierbereich des Gefrierfachs und lassen Sie dabei ausreichend Platz um die Verpackungen herum zur
Luftzirkulation. Frieren Sie Lebensmittel nicht erneut ein, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Die Lebensmittel miissen
unbedingt auf eine Weise eingepackt sein, die das Eindringen von Wasser, Fllissigkeit oder Kondensation verhindert.

Eiswiirfel

Fullen Sie die Eiswirfelbehalter zu 2/3 mit Wasser und stellen Sie diese in das Gefrierfach. Verwenden Sie unter keinen
Umstanden scharfe oder spitzen Werkzeuge, um das Eis zu |6sen.

Herausnahme der Schubladen

Ziehen Sie die Schubladen soweit es geht nach auflen, heben Sie diese an und nehmen Sie Schubladen heraus. Fir mehr
Stauraum kann das Gefrierfach ohne Schubladen verwendet werden. Stellen Sie sicher, dass die Tir richtig geschlossen ist,
nachdem Sie die Lebensmittel zurlick auf die Gitter/Ablageflaichen gegeben haben.

Zeichenerkldrung
A. GEFRIERFACH(falls vorhanden)

® [

S

Haltbarkeit der Lebensmittel bei verschiedenen Temperaturen

GEFRIERFACH
Produkt Lagerdauer (-12°C) Empfohlene Lagerdauer Lagerdauer (-24°C)
(-18°C)
Butter oder Margarine 1 Monat 6 Monate 9 Monate
Fisch 1 Monat 1 -3 Monate 6 Monate
Obst (auBer Zitrusfriichte) & | 1 Monat 8-12 Monate 12 Monate
Gemuse
Fleisch - Schinken - 1 Monat 2 Monate 12 Monate
Wirstchen 8-12 Monate
Braten (Rind-Schwein-Lamm) 4 Monate
Steaks oder Koteletts (Rind-
Lamm-Schwein)
Milch, frisch zubereitete 1 Monat 1-3 Monate 5 Monate (nicht empfohlen
Flussigkeiten, Kase, Eiscreme fur Eiscreme)
oder Sorbet
Gefliigel (Hahnchen- 1 Monat 5-7 Monate 9 Monate
Truthahn)
Haltbarkeit der Lebensmittel bei verschiedenen Temperaturen
KUHLFACH
Produkt Lagerdauer 0-3°C Lagerdauer (3-6°C) Lagerdauer 6-8°C
Dosen, Drinks, Eier, Saucen, 3-4 Wochen 3-4 Wochen 3-4 Wochen
Essiggurken, Butter,
Marmelade
Tropische Friichte Nicht empfohlen 2-4 Wochen 3-4 Wochen
Kase, Milch, Milchprodukte, 2-5Tage 2-5Tage 2-5Tage
Feinkost, Joghurt
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KUHLFACH
Produkt Lagerdauer 0-3°C Lagerdauer (3-6°C) Lagerdauer 6-8°C
Aufschnitt, Desserts, 3-5Tage 1-2 Tage Nicht empfohlen

Fleisch und Fisch und
selbstgekochte Speisen

Zur Aufbewahrung von Obst | 15 Tage 10-12 Tage 4-7 Tage
und Gemiise (auBBer tropische
und Zitrusfriichte)

* Abtauen des Gefrierfachs (modellabhangig)

1. Es wird empfohlen eine kdltere Temperatur einzustellen oder die Funktion Schnell Einfrieren/Schnellkiihlen mindestens
vier Stunden vor Entnahme der Lebensmittel aus dem Gefrierfach einzuschalten, um die Haltbarkeit der Lebensmittel
wahrend des Abtauens zu verlangern.

2. Schalten Sie das Gerat zum Abtauen ab und entnehmen Sie die Schubladen. Platzieren Sie die gefrorenen Lebensmittel
an einem kihlen Ort. Lassen Sie die Tir offen, damit der Reif abtauen kann. Es empfiehlt sich, saugfahige Tlicher am
Boden des Gefrierfachs zu platzieren, und regelmafig auszuwringen, um ablaufendes Abtauwasser einzudammen.

Reinigen Sie den Innenraum des Gefrierfachs und trocknen Sie es sorgfaltig ab.

4. Schalten Sie das Gerat wieder ein und geben Sie die Lebensmittel zuriick in das Gerét.

Betriebsgerausche

1. Ein Summen durch den Kompressor ist normal wahrend dem Betrieb.

2. Ein Gluckern und Knistern werden beim Durchgang des
Kaltemittelgases in den Kiihlkreislauf erzeugt, es handelt sich um
normale Gerausche.

3. Eskannvorkommen, dass ein Knistern gehort wird, wenn der
Kompressor aktiv und inaktiv ist: Dies ist ein normales Gerdusch der
Produktstruktur.

4. Priifen Sie, dass die Ablagen in der Kiihlschrankttir, die Ablagefldchen und Facher in dem Kuhlfach richtig befestigt und
positioniert sind, um mdgliche Vibrationen zu vermeiden.

5. Vermeiden Sie den direkten Kontakt von Glasbehaltern (Flaschen, Glasern, usw.) miteinander, um Vibrationen zu
vermeiden.

6. Dieses Gerdt ist mit einem Kompressor ausgestattet, der bei optimaler Geschwindigkeit arbeitet, um den
Energieverbrauch zu verringern. Daher kann es vorkommen, dass unter bestimmten Situationen (im Sommer oder wenn
groBBe Mengen an Lebensmittel gelagert werden) der Kompressor die Geschwindigkeit erhoht und somit gerduschvoller
als normal ist.

Empfehlungen bei Nichtgebrauch des Gerates

Bei Nichtgebrauch des Gerits

Trennen Sie die Spannungsversorgung des Gerats, entleeren Sie es, tauen Sie es ggf. ab und reinigen Sie es.

Halten Sie die Tiren leicht gedffnet, damit Luft hindurchstrdmen kann. Hierdurch verhindern Sie die Bildung von Schimmel und
schlechten Gerlichen.

Bei einer Unterbrechung der Spannungsversorgung

Halten Sie die Tiuren geschlossen, damit die Lebensmittel so lange wie mdglich kalt bleiben. Frieren Sie Lebensmittel
nicht erneut ein, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Bei einem ldangeren Stromausfall wird der Stromausfall-Alarm
moglicherweise ebenfalls aktiviert (bei elektronischen Modellen).
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Reinigung und Pflege

Ziehen Sie vor Reinigungs- und Wartungsarbeiten den Netzstecker des Geridtes oder unterbrechen Sie die
Stromversorgung.

Verwenden Sie niemals Scheuermittel. Reinigen Sie Kiihlschrankteile niemals mit entflammbaren Fliissigkeiten.
Keine Dampfreiniger verwenden.

Tasten und Bedientafel diirfen nicht mit Alkohol oder alkoholischen Substanzen gereinigt werden. Verwenden Sie
nur ein trockenes Tuch.

Reinigen Sie das Gerét gelegentlich mit einem Tuch und einer Losung aus warmem Wasser und speziellen Neutralreinigern zur
internen Reinigung von Kiihlschranken.

Fir einen kontinuierlichen und korrekten Tauwasserablauf die
Abflussoffnung an der Kihlraumriickwand in der Ndhe des Obst- und
Gemisefachs mit dem mitgelieferten Werkzeug regelmafig reinigen.

Ersatzteile werden je nach den spezifischen Vorgaben der Verordnung fiir einen Zeitraum von entweder bis zu 7 oder bis zu 10
Jahren lieferbar sein.
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Dichtungsaustausch
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Refrigerator light

The light system inside the refrigerator compartment uses LEDs light, allowing a better lighting than traditional light bulbs as
well as a very low energy consumption. Contact the Technical Assistance Service if you need a replacement.
Important: The refrigerator compartment light switches on when the refrigerator door is opened.

Replacing the led light bulb (depending on model)

Always disconnect the appliance from the power supply before replacing the light bulb. Then follow the instructions
based on the type of light bulb for your product. Replace the light bulb with one with the same features, available from the
Technical Assistance Service and authorised sellers.

Light type 1)

To remove the light bulb, unscrew it in an anti-clockwise direction, as shown in the
figure. Wait 5 minutes before reconnecting the appliance.

LED light bulb (max 25W)

([

Light type 2)

If the product has LED lights, as demonstrated in the figures below, contact the Technical Assistance Service if you need a
replacement. LEDs last longer than traditional light bulbs, improve internal visibility and are environmentally-friendly.

E— o
= o

Shelves

All of the drawers, door shelves and shelves can be removed.

Door

Door reversibility

Note: The direction of door opening can be changed. If this operation is performed by After-sales Service it is not covered by the warranty.
Follow instruction in Installation Guide.
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How to use the appliance

First time use

Wait at least two hours, after the installation, before connecting the appliance to the power supply. Connect the appliance to
the power supply it starts the operation automatically. The ideal storage temperatures for the food are preset in the factory.
After turning the appliance on, you must wait for 4-6 hours for the correct storage temperature to be reached for a normally
filled appliance. Position the antibacterial anti-odour filter in the fan as demonstrated in the filter packaging (if available). If the
audible signal sounds, it means that the temperature alarm has intervened: press the button to switch off the acoustic alarms.

Refrigerator compartment and food storage

The refrigerator compartment allows for the storage of fresh food and drink. The refrigerator compartment defrosts completely
automatically. The occasional presence of drops of water on the internal back wall of the compartment is a sign of the automatic
defrosting phase. The defrosting water is channelled into a drain and then collected in a container, where it evaporates.

Note: the ambient temperature, how often the doors are opened and the position of the appliance may affect the internal temperatures
in the two compartments. Set the temperatures depending on these factors. In very humid conditions, condensation may form in the
refrigerator compartment, especially on the glass shelves. In this case, it is recommended that you close containers with liquids in (e.g. a pot
of stock), wrap up food with a high water content (e.g. vegetables) and turn on the fan, if there is one. All of the drawers, door shelves and
shelves can be removed.

Air ventilation
The ventilation air allows a better distribution of the temperatures inside the compartments and, consequently, better
preservation of the food and reduction of excess humidity. Do not obstruct the ventilation area.

How to store fresh food and beverages

Foods which give off a large amount ethylene gas (apples, apricots, pears, peaches, avocado, figs, prunes, blueberries, mellons,
beans) and those that are sensitive to this gas, such as fruit vegetables and salad, should always be separated or wrapped so as
not to reduce the storage life; for example do not store tomatoes together with kiwi fruits or cabbage. Do not store food too
close together to enable sufficient air circulation. Use recyclable plastic, metal, aluminum and glass containers and cling film to
wrap foods.

If you have a little quantity of food to store in the refrigerator, we recommend to use the shelves above the crisper for fruits
and vegetables since this is the coolest area of the compartment. Always use closed containers for liquids and for food that
may give off or be tainted by odor or flavor transfer or cover them. To avoid bottles falling over, you can use the bottle holder
(available on selected models).

T E—) Legend
% TEMPERATE ZONE
Suggested for storage of tropical fruit, cans, drinks, eggs, sauces, pickles,
e | |G butter, jam
COOL ZONE
— — Suggested for the storage of cheese, milk, daily food, delicatessen, yogurt

J 0 ] COOLEST AREA
| Suggested for storage of cold cuts, desserts, meat and fish

7 FRUIT AND VEGETABLE DRAWER
= 77

*% For models with "0 © ZONE" COMPARTMENT the "coolest area" is the one
highlighted in the legend
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* Freezer compartment food storage (Depending on model)

- EN

The frozen compartment allow long time storage for frozen food. You can only use the "Storage" compartment for
maintaining frozen food BUT IT IS NOT CAPABLE TO FREEZE NEW FRESH FOOD.
The freezer compartment allows long time storage of frozen food and freezing of fresh food. The quantity of fresh
food that can be frozen in 24 hours is written on the rating plate. Arrange the fresh food in the freezing area inside the freezer
compartment, leaving enough space around the food packages to allow air to circulate freely. It is advisable that you do not
re-freeze food that has partially defrosted. It is important to wrap the food in a way that prevents the ingress of water, humidity
or condensation.

Ice cubes
Fill 2/3 of the ice tray with water and put it back in the freezer compartment. Do not use sharp or pointed objects to remove the
ice under any circumstances.

Removing the drawers
Pull the drawers outwards as far as they will go, lift them up and remove them. To get more volume, the freezer compartment
can be used without the drawers.Make sure that the door is closed properly after putting the food back on the grilles/shelves.

[

® J Legend

FREEZER COMPARTMENT(If the refrigerator has one)

Food shelf life at different tempertures

FROZEN COMPARTMENT
Product Storage period (-12°C) Reccommended Storage Storage period (-24°C)
period (-18°C)
Butter or margarine 1 month 6 months 9 months
Fish 1 month 1-3 months 6 months
Fruits (except citrus) & 1 month 8-12 months 12 months
Vegetables
Meat- Ham- sausage 1 month 2 months 12 months
Roasts (beef-pork- lamb) 8-12 months
Steaks or chops (beef-lamb- 4 months
pork)
Milk, Fresh fluid, Cheese, Ice | 1 month 1-3 months 5 months (not reccomended
cream or sherbet for ice cream)
Poultry (chicken-turkey) 1 month 5-7 months 9 months
Food shelf life at different tempertures
UNFROZEN COMPARTMENT
Product Storage period 0-3°C Storage period (3-6°C) Storage period 6-8°C
Cans, drinks, eggs, sauces, 3-4 weeks 3-4 weeks 3-4 weeks
pickles, butter, jam
Tropical fruit Not recommanded 2-4 weeks 3-4 weeks
Cheese, milk, dairy food, deli | 2-5 days 2-5 days 2-5 days
food, yoghurt
Cold cuts, desserts, meat and | 3-5 days 1-2 days Not recommanded
fish and home-cooked food
Store vegetables and fruits 15 days 10-12 days 4-7 days
(excluding tropical fruits and
citrus)




Use & Care guide

* How to defrost the freezer compartment (Depending on model)

1.

4.

It is advisable to set the temperature colder or turn on the Fast Freeze/Fast Cool* at least four hours before removing the
food from the freezer compartment, to prolong the preservation of the food during the defrosting phase.

To defrost, turn the appliance off and remove the drawers. Put the frozen food in a cool place. Leave the door open to
allow the frost to melt. To prevent the water from escaping during the defrost, it is advised that you place an absorbent
cloth on the bottom of the freezer compartment and wring it out regularly.

Clean the inside of the freezer compartment and dry it carefully.

Turn the appliance back on and put the food back inside.

Functional sounds

1.

A buzz generated by the compressor is normal while the product is
working.

Gurgling and crackles are generated by the passage of the refrigerant
gas inside the cooling circuit, therefore these are normal noises.

It's possibile to "hear" creaks when the compressor is active and
inactive: it is a normal sound of the product’s structure.

Check that the balconies on the inside of the refrigerator door, the shelves and the drawers in the refrigerator
compartment are attached and positioned properly, to avoid possible vibrations.

Don't place glass containers (bottles, jars, etc.) in direct contact with each other, to avoid vibrations.
This device is equipped with a compressor that operates at an optimum speed to minimize energy consumption. So

it may happen that in certain situations (in summer or if large quantities of food are introduced) that the compressor
increases the speed and therefore it is more noisy than usual.

Recommendation in case of no use of the appliance

In the event of non-use of the applicance

Disconnect the appliance from the power supply, empty it, defrost it (if necessary) and clean it.

Keep the doors slightly ajar to let air circulate inside the compartments. By doing this, you avoid the development of mould
and bad odours.

In the event of an interruption to the power supply

Keep the doors closed so the food stays cold for as long as possible. Do not re-freeze food that has partially defrosted. If there is
a prolonged power cut, the black out alarm may also activate (in products with electronics).
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Cleaning and maintenance

Before any cleaning or maintenance operation, unplug the appliance from the mains or disconnect the electrical
power supply.

Never use abrasives. Never clean refrigerator parts with flammable fluids.

Do not use steam cleaners.

The buttons and control panel display must not be cleaned with alcohol or alcohol-derived substances, but with a dry
cloth.

Clean the appliance occasionally with a cloth and a solution of warm water and neutral cleaning agents specifically for cleaning
the inside of the refrigerator.

To ensure the constant and correct flow of the defrosting water, regularly \
clean the inside of the drain situated in the back wall of the refrigerator !
compartment near the fruit and vegetable drawer using the utensil |
provided.

Spare parts will be available for a period of either up to 7 or up to 10 years, according to the specific Regulation requirements.
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Gasket replacement
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